Wildspezialitéten

Vorspeisen

Ge’ry‘b\ﬁe”e Mousse vom heimischen Fasan mit pov"rwaingelee, 11,90 €
Gy‘anaJrapfel—Wa]mmssviV\c\igv*eH'e und herbstlichem Blattsalat

Lacher’s Waidmannsteller

Blatsalat mit Fasanenmousse, geby‘a’reneh 5+einpi|zen, 14,90 €

gerducherter Entenbrust, Wildschweinterrine, Salami und Holundervinaigrette

Suppe

Feine Rahmsuppe von Maronen mit gebratenen Pilzen und Madeira 6,90 €

'Haupfgev‘iclf\fe

Saftiges Rehragout mit Cassissauce,
Rosenkohl und knuspy‘igen Kay”roffe”(v‘okeﬁeh 18,90 €

Wildschweinbraten aus heimischer Hagd
mit Balsamicosauce und Senrviettenknddel 15,90 €

Oberptalzer Hirschbraten an Wacholderrahmsauce,
kalt gerithrten Preiselbeeren, Brokkoli und Spatzle 18,90 €

Saﬁige Fasanenbrust im Spi’rzkolf\lmavﬁrel
cw\]( le\ampc\gnerkrc\v\’r, Moscato Trauben und ]ceinem Kaﬁoﬁelpix\ree 925,90 €

Schwedische Elchkeule
mit Wacholderrahmsauce, feinen Cranberries, Brolkkoli und Spatzle 26,90 €

Medaillon vom Hirschricken in der Haselnhusskruste

mit Selleriepiiree, glacierten Maronen und Fingernudeln 29,90 €



Liebe Qiaste,
Wir haben von Diens+ag bis Sovw\h:\g

von 11.00 bis 22.00 Uhr durchgehend warme Kiiche.
Wir bereiten unsere Gerichte ausscl/\lierSIiclx\ mit fy‘isclx\eh Produkten zu und
nattirlich wiirzen wir ohne Zusa’rszroﬁce und Glutamat. Guten Appetit.

Vorspeisen

,Caesarsalat”

Knackiger Romanasalat mit Crotitons und gehobeltem Parmesan 5,90 €

Salatvariation mit gemisclf\i'en Pilzen,

Karotten, rote Bete, ]Cv‘isclf\en Krautern, Sprossen und Avocados 9,70 €

Carpaccio vom Oberpfslzer Rinderfilet
mit altem Balsamico, ]Cv‘uclf\ﬁgem Olivendl, Parmesan DOP und Salat 13,90 €

Gegy‘i”’re Riesemgaw\elen mit Basililkum-Olivendl,

Hummersauce und ]Ceinen Blatsalaten 14,90 €

Salatschiisseln

,Fithess”
Knackiger Blattsalat 13,50 €
mit pu’rensh‘eifeh, Pilzen, Sclx\afské\se, Mais und fy‘isclf\en Krautern

yJtalienisch”
Knackigev‘ Blattsalat mit Rucola, Mozzarella, Kirschtomaten, 16,90 €

geby‘cﬁreheh Riesehgaw\eleh und altem Balsamicoessig

,Steak und Salat”
Bunte Salatschiissel mit Krautern, Spv‘osseh, Kirschtomaten, Avocados, 19,90 €
dazu ein saﬁiges Rmmps’reak, medium und Krauterbutter



Suppe

Doppelte Rinderkraftbrithe
mit pfannkmclf\ens’ry‘eifen und feinew\ Schnittlauch

Vege’ra rische Gerichte

Penne rigate ,primavera” (vegan)

mit Fri'alf\lingszwiebelm, Kirschtomaten, Zucchini und paprika

Fusilli ,orientalisch” (vegan)

mit fruchtig-pikantem Curry, Kokosmilch, Koriander und Chili

Thailandisches rotes Reiscurry (vegan) mit Kokosmilch,

Sojasprossen, Minimais, Zuckerschoten, Ingwer und Zitronengras

Saﬁige Késespé\’rzle mit Emmentaler, Réstzwiebeln und Schnitlauch

T:iscl/\gev*iclf\’re

Saﬁiges Filet vom Kabeljow\

Weifweinsauce, Gemiise und gemischten Reis

Knuspriges Zanderfilet in brauner Butter gebraten
mit Rieslingsauce, Ko[f\lwabi-Biwnengemi)\se und Sa]zkay”roffeln

4,90 €

11,90 €

12,50 €

13,90 €

11,90 €

14,90 €

19,90 €



Fleisclf\gerich’re

Kvw\spv*ige Bc\mew\gc\ns mit 9ef£'4|]+em By‘cﬁrapfel,
Apfelv‘oJrky‘au\’r und abgesclf\melereV\ Kay"roﬂ'—e”(nédel (9,10)

Saﬁigev‘ Hamburger vom , Angus Beef"

mit Sesambrdtchen, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Pommes fri+es

Braten vom Obey‘pf{:\lzey‘ Schwein
an 7Z\|+biev*samce, abgesclf\melzfen Kaﬁoﬁelknédel(%m) und Salat

ﬂagerschniw‘zel von der Pute
an Champignonrahmsauce, Spatzle und Salat

Kvw\spv‘ig gebackene Landente (ausgelés’r)
mit Apfely‘oi'krav\’r und abgesclf\melz’ren Kaﬁoﬁe'knédel(%m)

Knuspriges Schnitzel ,Wiener Anrt”

vom Schweineriicken in Butenr gebrcn‘en mit Pommes fv*iJres und Salat

Zarte Medaillons vom Sclf\Weinefilei'
mit Cl/\ampignony‘alf\w\sau\ce, Spéﬁrzle und Salat

Rosa gebwa+enew Zwiebelrostbraten von der Rinderlende
mit By‘ai'kav*i'oﬁeln und Salat

Filet vom Obev‘pf{:\lzey‘ Rinder{ileJr (200 9) an Madeirasauce,
'l"lev‘bs’rgemix'\se und Kaﬁoﬁelgy‘a’rin

25,90 €

12,90 €

11,90 €

13,50 €

15,90 €

13,90 €

17,90 €

19,90 €

29,90 €



Die ideale év‘ganzung zu ihrem Kaﬁee

Kleines weiﬁes Schokoladenmousse mit altem Kirschwassenr

Aﬁogcﬁo al caﬁé (1 ngel Vanilleeis mit lf\eiﬁem éspresso i'abergossen)

Eisbecher

Gemischtes Eis mit Sahne und Mikados
(Langnese — Carte D'Ow)

Bourbon-Vanilleeis mit I/\eirSen Himbeeren, Mikados und Sahne

Bananenspm mit Schokoladen- und Bourbon-Vanilleeis,
Eierlikor, gerssteten Mandeln und Sahne

2Amarenakirschbecher”
Bourbon-Vanille- und Schokoladeneis

mit eingelegten Amarenakirschen und Kirschlikor

"
»2Nusstraum

Knackiges Walnuss-und Schokoladeneis mit Baileys, Toﬁifee und Sahne

Desserts

Lauwarmer Schokoladenkuchen von der dunklen Valrhona Schokolade

mit Bourbon-Vanilleeis und Himbeersauce
Créme brulée von der Bourbon-Vanille mit lauwarmen Zwaw‘schgenrbsw‘er
Crépes ,Suzette” mit Grand-Marnier, Orangensauce, und Vanilleeis

3erlei Mousse von der Valrhona Schokolade mit friscl/\en Frichten

(1) koffeinhaltig (2) mit Phosphat (3) chininhaltig (4) konserviert
(8) mit Geschmacksverstarker (9) mit Konservierungsstoffe (10) geschwefelt
(12) mit Antioxidationsmit

Gerne erhalten Sie von unserem Service unseren Dokumentationsordner, in dem alle Speisen und

Getréanke hinsichtlich enthaltener ;l\”ev‘gehe detailliert au\fgescb\li;\sseli' sind

3,50 €

4,00 €

6,20 €

7,80 €

7,80 €

7,80 €

7,80 €

6,50 €

8,30 €

8,80 €

8,90 €
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,Steak und Salat”
Bunte Salatschiissel mit Krautern, Spv‘osseh, Kirschtomaten, Avocados, 19,90 €
dazu ein saﬁiges Rmmps’reak, medium und Krauterbutter



Suppe

Doppelte Rinderkraftbrithe
mit pfannkmclf\ens’ry‘eifen und feinew\ Schnittlauch

Vege’ra rische Gerichte

Penne rigate ,primavera” (vegan)

mit Fri'alf\lingszwiebelm, Kirschtomaten, Zucchini und paprika

Fusilli ,orientalisch” (vegan)

mit fruchtig-pikantem Curry, Kokosmilch, Koriander und Chili

Thailandisches rotes Reiscurry (vegan) mit Kokosmilch,

Sojasprossen, Minimais, Zuckerschoten, Ingwer und Zitronengras

Saﬁige Késespé\’rzle mit Emmentaler, Réstzwiebeln und Schnitlauch

T:iscl/\gev*iclf\’re

Saﬁiges Filet vom Kabeljow\

Weifweinsauce, Gemiise und gemischten Reis

Knuspriges Zanderfilet in brauner Butter gebraten
mit Rieslingsauce, Ko[f\lwabi-Biwnengemi)\se und Sa]zkay”roffeln

4,90 €

11,90 €

12,50 €

13,90 €

11,90 €

14,90 €

19,90 €



Fleisclf\gerich’re

Kvw\spv*ige Bc\mew\gc\ns mit 9ef£'4|]+em By‘cﬁrapfel,
Apfelv‘oJrky‘au\’r und abgesclf\melereV\ Kay"roﬂ'—e”(nédel (9,10)

Saﬁigev‘ Hamburger vom , Angus Beef"

mit Sesambrdtchen, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Pommes fri+es

Braten vom Obey‘pf{:\lzey‘ Schwein
an 7Z\|+biev*samce, abgesclf\melzfen Kaﬁoﬁelknédel(%m) und Salat

ﬂagerschniw‘zel von der Pute
an Champignonrahmsauce, Spatzle und Salat

Kvw\spv‘ig gebackene Landente (ausgelés’r)
mit Apfely‘oi'krav\’r und abgesclf\melz’ren Kaﬁoﬁe'knédel(%m)

Knuspriges Schnitzel ,Wiener Anrt”

vom Schweineriicken in Butenr gebrcn‘en mit Pommes fv*iJres und Salat

Zarte Medaillons vom Sclf\Weinefilei'
mit Cl/\ampignony‘alf\w\sau\ce, Spéﬁrzle und Salat

Rosa gebwa+enew Zwiebelrostbraten von der Rinderlende
mit By‘ai'kav*i'oﬁeln und Salat

Filet vom Obev‘pf{:\lzey‘ Rinder{ileJr (200 9) an Madeirasauce,
'l"lev‘bs’rgemix'\se und Kaﬁoﬁelgy‘a’rin

25,90 €

12,90 €

11,90 €

13,50 €

15,90 €

13,90 €

17,90 €

19,90 €

29,90 €



Die ideale év‘ganzung zu ihrem Kaﬁee

Kleines weiﬁes Schokoladenmousse mit altem Kirschwassenr

Aﬁogcﬁo al caﬁé (1 ngel Vanilleeis mit lf\eiﬁem éspresso i'abergossen)

Eisbecher

Gemischtes Eis mit Sahne und Mikados
(Langnese — Carte D'Ow)

Bourbon-Vanilleeis mit I/\eirSen Himbeeren, Mikados und Sahne

Bananenspm mit Schokoladen- und Bourbon-Vanilleeis,
Eierlikor, gerssteten Mandeln und Sahne

2Amarenakirschbecher”
Bourbon-Vanille- und Schokoladeneis

mit eingelegten Amarenakirschen und Kirschlikor

"
»2Nusstraum

Knackiges Walnuss-und Schokoladeneis mit Baileys, Toﬁifee und Sahne

Desserts

Lauwarmer Schokoladenkuchen von der dunklen Valrhona Schokolade

mit Bourbon-Vanilleeis und Himbeersauce
Créme brulée von der Bourbon-Vanille mit lauwarmen Zwaw‘schgenrbsw‘er
Crépes ,Suzette” mit Grand-Marnier, Orangensauce, und Vanilleeis

3erlei Mousse von der Valrhona Schokolade mit friscl/\en Frichten

(1) koffeinhaltig (2) mit Phosphat (3) chininhaltig (4) konserviert
(8) mit Geschmacksverstarker (9) mit Konservierungsstoffe (10) geschwefelt
(12) mit Antioxidationsmit

Gerne erhalten Sie von unserem Service unseren Dokumentationsordner, in dem alle Speisen und

Getréanke hinsichtlich enthaltener ;l\”ev‘gehe detailliert au\fgescb\li;\sseli' sind

3,50 €

4,00 €

6,20 €

7,80 €

7,80 €

7,80 €

7,80 €

6,50 €

8,30 €

8,80 €

8,90 €



Wildspezialitéten

Vorspeisen

Ge’ry‘b\ﬁe”e Mousse vom heimischen Fasan mit pov"rwaingelee, 11,90 €
Gy‘anaJrapfel—Wa]mmssviV\c\igv*eH'e und herbstlichem Blattsalat

Lacher’s Waidmannsteller

Blatsalat mit Fasanenmousse, geby‘a’reneh 5+einpi|zen, 14,90 €

gerducherter Entenbrust, Wildschweinterrine, Salami und Holundervinaigrette

Suppe

Feine Rahmsuppe von Maronen mit gebratenen Pilzen und Madeira 6,90 €

'Haupfgev‘iclf\fe

Saftiges Rehragout mit Cassissauce,
Rosenkohl und knuspy‘igen Kay”roffe”(v‘okeﬁeh 18,90 €

Wildschweinbraten aus heimischer Hagd
mit Balsamicosauce und Senrviettenknddel 15,90 €

Oberptalzer Hirschbraten an Wacholderrahmsauce,
kalt gerithrten Preiselbeeren, Brokkoli und Spatzle 18,90 €

Saﬁige Fasanenbrust im Spi’rzkolf\lmavﬁrel
cw\]( le\ampc\gnerkrc\v\’r, Moscato Trauben und ]ceinem Kaﬁoﬁelpix\ree 925,90 €

Schwedische Elchkeule
mit Wacholderrahmsauce, feinen Cranberries, Brolkkoli und Spatzle 26,90 €

Medaillon vom Hirschricken in der Haselnhusskruste

mit Selleriepiiree, glacierten Maronen und Fingernudeln 29,90 €



Liebe Qiaste,
Wir haben von Diens+ag bis Sovw\h:\g

von 11.00 bis 22.00 Uhr durchgehend warme Kiiche.
Wir bereiten unsere Gerichte ausscl/\lierSIiclx\ mit fy‘isclx\eh Produkten zu und
nattirlich wiirzen wir ohne Zusa’rszroﬁce und Glutamat. Guten Appetit.

Vorspeisen
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